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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2010/C 42/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (!). Os$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedlozy¢ Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»~JABLKA EACKIE”
NR WE: PL-PGI-0005-0617-05.07.2007

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

LJabtka Tackie”

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu (zgodnie z zalgcznikiem II):
Kategoria 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu noszgcego nazweg podang w pkt 1:
1. Pod chroniong nazwa ,jabltka lackie” moga by¢ sprzedawane jablka nastgpujacych odmian:

Cechy jablek fackich

Rumieniec (kolor i % powierzchni) Srednia Extrakt Mini-
Odmiana Kolor skorki kw}a}so- refrakio- malna, ‘
wos¢ (g/ | metryczny | twardo$é
Klasa extra Klasa kg) (Brix) (kg/cm?)
1 | IDARED z6lto-zielony | Czerwony > 55 % | Czerwony >35% | 6,3 >10,5 5
i sporty
2 [ JONAGOLD | zélto-zielony | Jasno-czerwony do | Jasno-czerwony do | 4,8 >10,5 5
i sporty intensywnie czer- | intensywnie czer-
wony > 40 % wony > 18 %
3 | SZAMPION | zélto-zielony | Rozmyty — pasko- [ Rozmyty  pasko- | 5,1 > 9,5 4,5
i sporty wany, rézowy | wany, rozZowy
>54% >33,3%
4 | LIGOL zielono-z6lty | Rozmyty czer- | Rozmyty czer- | 6,0 >9,5 5
i sporty wony  paskowy | wony  paskowy
>56 % >38%
5 | GOLDEN zielono-zolty | Rézowy > 25 % Rézowy > 10 % 52 >10,5 5
DELICIOUS
i sporty
6 | GALA jasnozielono- | Czerwony > 40 % | Czerwony >20% | 3,7 >10,5 5
i sporty z6lty
7 | BOSKOOP zielono- Szaro-czerwony Szaro-czerwony 12,0 >11 5
szaro-zOlty >25% >10%

(") Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

Rumieniec (kolor i % powierzchni) Srednia Extrakt Mini-
Odmi Kolor skérki kwaso- refrakto— malna
iana olor SKorkl wos¢ (g/ | metryczny | twardo$é
Klasa extra Klasa 1 kg) (Brix) (kg/cm?)
8 | RED zielono- Czerwony > 55 % | Czerwony >37 % | 12,0 >11 5
BOSKOOP szaro-zOlty
9 | ELISE zielono-zolty | Czerwony > 75 % | Czerwony >53% | 7,5 >10,5 5,5
10 | EARLY zielono-z6lty | Czerwony > 40 % | Czerwony > 10% | 9,2 >9,5 4,5
GENEVE
11 | TOPAZ zielono-z6lty | Czerwony > 56 % | Czerwony >34 % | 9,0 >10,5 5
12 | LOBO zielono-z6lty | Czerwony > 53 % | Czerwony >36 % | 5,2 >10,5 4,5
13 | RUBIN zielono-zolty | Jasno-czerwony Jasno-czerwony 6,9 >11 5
i sporty paskowy > 40 % paskowy > 17 %
14 | GLOSTER zielono-z6lty | Ciemno-czerwony | Ciemno-czerwony | 5,9 >10,5 5,5
>59% >38%
15 | JONAGORED | zélto-zielony | Ciemno-czerwony | Ciemno-czerwony | 4,9 > 10,5 5
i sporty >75% >54%

2. Wyglad zewnetrzny owocéw jest uzalezniony od cech danej odmiany. Barwa zasadnicza jest
charakterystyczna dla danej odmiany, a rumieniec jest wyraZnie mocniejszy od przecigtnego.
Niektére z odmian majg woskowy nalot. Owoce majg tendencje do rdzawienia.

3. ,Jablka lackie” muszg naleze¢ do klasy extra lub L

4. Jedrno§¢ migzszu w czasie zbioru wynosi nie mniej niz 6,5 kg/cm?, a na koniec okresu przecho-
wywania, nie mniej niz 4,5 kg/cm?.

5. Charakterystyczng cechg ,jablek lackich” jest ich stosunkowo wysoka kwasowos¢ (3,7-12,0 g/kg).
Dzigki temu ,jablka fackie” maja tzw. ,gorska zielong nutke”, czyli sa bardziej wyraziste w smaku,
kwasniejsze i bardziej aromatyczne.

6. Ekstrakt refraktometryczny wynosi od 9 do 16 *Bx.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego):

Poszczegélne etapy produkeji, ktére muszq odbywal si¢ na okreslonym obszarze geograficznym:

Zgodnie ze specyfikacja sady, przeznaczone do produkeji ,jablek fackich”, musza znajdowal si¢ na
obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4. Na ww. obszarze muszg rowniez odbywac si¢ nastepu-

jace etapy produkji:

— przycinanie,

— nawozenie,

— podlewanie,

— zabiegi pielegnacyjne,

— przechowywanie (do momentu

opakowania).
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Wszystkie etapy produkeji sa prowadzone zgodnie z przepisami okreslajacymi zasady systemu Inte-
growanej Produkgji (IP).

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.:

Brak

3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania:

Wszyscy producenci oraz podmioty zajmujace si¢ pakowaniem ,jablek lackich” sa zobowigzani do
wykorzystywania jednego typu etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Stowarzy-
szenia tacka Droga Owocowa. Stowarzyszenie przekaze organowi kontrolnemu szczegdélowe zasady
dystrybugji etykiet. Zasady te w zaden sposob nie mogg dyskryminowa¢ producentéw nie nalezacych
do Stowarzyszenia.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

,Jabtka Iackie” produkowane sg na obszarze polozonym na terenie gmin: Lacko, Podegrodzie i Stary
Sacz w powiecie nowosadeckim oraz gminy tukowica w powiecie limanowskim, w wojew6dztwie
malopolskim.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfikacja obszaru geograficznego:

Obszar, na ktérym uprawia si¢ ,jabtka lackie” jest polozony na terenie Kotliny Lackiej. Od wschodu
zamknigta jest ona przez Jazowskie pasmo gorskie, przez ktére przebija si¢ rzeka Dunajec w obszar
szerokiej, $rodgorskiej Kotliny Sadeckiej. Ze wzgledu na gorzyste uksztaltowanie terenu klimat
w wyznaczonym obszarze jest lagodny i sprzyja produkcji roslinnej, a w szczegdlnosci tworzy
dobre warunki dla rozwoju sadownictwa.

Gleby regionu tacka nalezg do gleb zwigzlych, bezszkieletowych (ponizej 10% szkieletu) lub stabo
szkieletowych (10-25 %). Pozwala to na lepsze ukorzenienie drzew nie naruszajac w istotny sposéb
stosunkéw tlenowych i wodnych. Przy duzej na ogél zwiezlosci gleb, korzystniejsze warunki do
nasadzania drzew owocowych stwarzajg tereny nachylone. Nachylenie terenu (wigkszo$¢ sadéw znaj-
duje si¢ na stokach o nachyleniu od 5° do 15°) umozliwia okresowy odplyw nadmiaru wdd.
Nadmierna ilo§¢ wody w glebie zwigzlej moglaby powodowaé pogorszenie stosunkéw wodnych
i wplyngé na rozwéj choréb grzybiczych. Srednia roczna suma opadéw waha si¢ miedzy
700-1 000 mm. Istotng cechg regionu Lacka jest charakterystyczna wysoka réznica temperatur miedzy
dniem a nocg. Dzienna amplituda temperatur w okresie dojrzewania i zbioru owocéw przekracza
czesto 10 °C. Bardzo czgstym zjawiskiem sg réwniez przymrozki w godzinach nocnych.

Nie bez znaczenia dla rozwoju sadownictwa na opisywanym obszarze sg, ksztaltowane przez wieki,
umiejetnodci  miejscowej ludnosci oraz cechy usposobienia jakimi si¢ odznaczaja. Podréznicy
i obserwatorzy tych terenéw w réznych okresach podkreslali bystros¢, spostrzegawczo$é, up6r
i cierpliwo$¢ mieszkanicow tych okolic — tzw. gérali bialych. Cechy te s3 wazne dla rozwoju tej
dziedziny gospodarki. Nalezy rowniez podkreslié, ze w trosce o najwyzsza jako$¢ produktu oraz
o mozliwie najmniejsza ingerencje w $rodowisko naturalne, miejscowi producenci tych owocéw
wprowadzili system Integrowanej Produkgji (IP). Zgodnie z tym systemem lokalni sadownicy zobo-
wigzani sg do dostosowywania metody produkcji do warunkéw klimatyczno-glebowych panujacych na
obszarze opisanym w pkt 4. Ma to na celu zachowanie szczegdlnych cech jakoSciowych ,jablek
fackich”.

5.2. Specyfikacja produktu:
,Jablka lackie” cechuje:

— rumieniec wigkszy od przecigtnego dla danej odmiany, zgodnie z informacjami zawartymi
w punkcie 3.2,

— wysoka jedrnoé¢é migzszu - w czasie zbioru wynosi ona nie mniej niz 6,5 kg/em?, a na koniec
okresu przechowywania, nie mniej niz 4,5 kg/cm?,
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5.3.

— ckstrakt refraktometryczny — od 9 do 16 °Bx,

— wysoka kwasowos¢ ogdlna (,jablka ackie” kwasne (powyzej 7 g/kg): Boskoop, Red Boskoop, Elise,
Topaz, Early Geneve oraz ,jablka fackie” $rednio kwasne (3,7-7,0 g/kg): Idared i sporty, Jonagold
i sporty, Szampion i sporty, Ligol i sporty, Golden Delicious i sporty, Gala i sporty, Lobo, Rubin
i sporty, Gloster, Jonagored i sporty), co powoduje, ze ,jablka fackie” maja tzw. ,gorska zielong
nutke”, czyli sa bardziej wyraziste w smaku, kwasniejsze i bardziej aromatyczne.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi
produktu (w przypadku ChNP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu
(w przypadku ChOG):

Zwigzek ,jablek tackich” z obszarem geograficznym okre$lonym w pkt 4. wynika ze szczegélnych cech
jakosciowych, opisanych w pkt 5.2, ktére zostaly osiggniete dzigki czynnikom naturalnym opisanym
w pkt 5.1.1 oraz renomie opisanej ponizej.

Duze réznice temperatur miedzy dniem a nocg maja wplyw na poprawe wlasciwosci organoleptycz-
nych i fizykochemicznych owocéw, a w szczegdlnosci na wielko$¢ rumiefica i kwasowos¢ jablek.
Wyjatkowos¢ ,jablek lackich” potwierdzajg rowniez wyniki badan sensorycznych. Zgodnie z nimi
owoce te odznaczajg si¢ wigkszym nasileniem powyzszych cech oraz jedrnoici w poréwnaniu
z jablkami pochodzacymi z innego obszaru geograficznego. Wysoka jedrno$¢ migzszu podczas zbioru,
jak réwniez po okresie prawidlowego przechowywania gwarantuje chrupkos¢ ,jablek lackich”.

Renoma ,jablek lackich” uksztaltowala si¢ w oparciu o dlugoletnig tradycje ich wytwarzania, o czym
$wiadczy fakt, ze juz w XIII w. z sadow w okolicy tacka wywozono surowe $liwy i jabtka do Gdanska
(W. Bazelich, ,Historie starosadeckie”, Krakéw 1965, s. 173). Sady lackic wymieniane sg
w dokumentach z XVI w., jako ogrody folwarczne i parafialne. W XVII i XVII w. istnialy juz na
tych terenach duze sady jabloniowy. Protokoly dworskie z wizytacji przeprowadzonej w 1698 r.
informuja m.in. o tym, ze cz¢$¢ chalupnikéw miala obowigzek zbierania owocéw i dostarczania ich
do dworu w ramach prac panszczyZnianych.

Od 1947 r. organizowane jest swigto — Dni Kwitngcej Jabloni. Geneza tego $wicta wynika z checi
obrony tradycji sadowniczej na terenie Lacka, poniewaz planowano wéwczas budowe zapory na rzece
Dunajec, co doprowadziloby do zalania tego miasta. Od tamtej pory corocznie, w maju, odbywa si¢
Swigto Kwitnacej Jabtoni i cieszy si¢ niestabnaca popularnoscig. W tej imprezie biorg udziat zespoly
regionalne, orkiestry dete oraz znani artysci scen polskich. Mozna réwniez podziwia¢ stoiska i wystawy
prac twércéw ludowych, sadownicze, gastronomiczne, itp. W prasie publikuje si¢ informacje dotyczace
obchodéw Swieta Kwitnacej Jabloni. W tym okresie przybywaja do tacka, oprécz turystéw z calego
kraju, takze naukowcy z instytutéw rolniczych i wyzszych uczelni. Wszystko to $wiadczy o bardzo
duzym znaczeniu tej dziedziny gospodarki dla miejscowej ludnosci.

Renome jablek lackich” potwierdzaja réwniez liczne audycje w mediach, na przyklad audycja
w programie ,Tydzien” w Telewizji Polskiej (2007) oraz w Telewizji Trwam i Telewizji Polonia.
Audycje radiowe w Radiu Krakéw, pt.: ,Forum Ekonomiczne w Krynicy” (2006), ,Owocobranie” (2006,
2007), ,Swigto Kwitnacej Jabloni” (2008). Réwniez w prasie zostaly opublikowane artykuly na temat
produktu: ,Jabtka fackie produktem regionalnym” (Hasto Ogrodnicze, 2005), ,Trzy pytania do ...”
(Dziennik Polski 6.7.2007), ,Matopolski festiwal smaku” (Tygodnik Extra 17.7.2008), ,Krapik tygrysem
Europy” (Dziennik Polski, 30.7.2007), ,Lacka Droga Owocowa” (Nasz Dziennik 2.8.2007), ,Owoc pod
ochrong” (Tarnowski Go§¢ Niedzielny).

Rosngca, na przestrzeni lat, renoma jablek lackich wplywala na zwigkszanie si¢ ich podazy. Duze
znaczenie jablek dla obszaru okreslonego w pkt 4. obrazuje réwniez fakt, ze okolo 80 % powierzchni
wszystkich upraw stanowi wiasnie uprawa jabtoni. Na obszarze tym powierzchnia sadéw jabloniowych
zajmuje 3 000 ha, z tego stanowia one w Gminie Lacko 50 %, w Gminie Stary Sgcz 15 %, w Gminie
Podegrodzie 18,3 %, a w Gminie tukowica 16,7 % wszystkich sadow na tym obszarze.
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,Jablka lackie” otrzymaly I nagrode w kategorii produktow i przetwordw roslinnych, w VII Ogélnopol-
skim Konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” na najlepszy produkt zywnosciowy z Malopolski.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0



